IElintarvikkeiden sailytyslampotilojen muistilista!

Valta vaaravyohyketta! Ala sailytd ruokaa +6 - +60 °C valisissa lampotiloissa!

Kuumana myytavat ja tarjoiltavat elintarvikkeet siis kauttaaltaan yli +60 oC lampotilassa.

Kylmasailytyksen muistilista eri tuotteille:

Lampatila °C

Elintarvikelaji

Sulavan jaan lampdatila
(korkeintaan + 2 °C)

Tuoreet kalastustuotteet

Keitetyt ayriaiset ja nilvidiset

Sulatetut jalostamattomat kalastustuotteet
mukaan lukien suolaamaton mati

0°C-+3°C Kylméasavustetut ja tuoresuolatut kalastustuotteet,
Tyhjio- ja suojakaasupakatut jalostetut kalastustuotteet
Suolattu mati ja pakasteesta sulatettu, suolattu mati
Alle +4 °C Jauheliha ja jauhettu maksa

Enintaan +6 °C

Maito ja kerma
Idut ja paloitellut kasvikset
Kalapuolisailykkeet, elavat simpukat ja sushi

Seka kaikki muut helposti pilaantuvat elintarvikkeet,
joille ei ole annettu +6 celsius -asteesta poikkeavaa
sailytyslampdétilaa

Enintaan +8 °C

Helposti pilaantuvat maitopohjaiset tuotteet, joiden
valmistukseen sisaltyy vahintaan pastorointi tai sita
vastaava kasittely

-18 °C tai kylmempi

Pakasteet ja jaatelo

Muista pitaa kylmakalusteet hyvassa kunnossa seka tarkastaa ja kalibroida niiden
lampomittarit saannollisesti. Usein kylmakaluste kannattaa saataa hieman vaatimuksia
kylmemmaksi, ettda lampotila on riittdvan kylma joka puolella kylmakalustetta. Al ylita
kylmakalusteen tayttorajojal!

Lyhytaikainen alle 3 °C asteen poikkeama sallitaan.
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