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"Vaasan Oy:lla on Suomessa 5 leipomoa, joissa
tehokkailla tuotantolinjoilla tehdaan meille
tutuiksi tulleita Suomalaisten suosikkileipia,

Ruispaloja, Ruisohut Herkkuja, Kauratyynyja
ym.

Pitkan Leipuriurani (47v.) aikana on leivontaprosessi
tullut entista haastavammaksi. Saadakseen hyvan ja
tasaisen leivanlaadun seka valmistuskustannusten ja
havikin pienentamiseksi, tarvitaan hyvaa nykyaikaista
jarjestelmaa, josta seuranta on helppoa ja se on
kayttajaystavallinen.

Aikaisemmin kaikki seurannat merkattiin paperille ja
siita sitten Tyonjohto napytteli ne koneen tiedostoihin
joista seuranta tapahtui useidenkin paivien viiveella.
Nykyisessa Sensiren jarjestelmassa voidaan seurata
reaaliaikaisesti mittauksia ja paastaan heti korjattaviin
asioihin.

Olen viime vuodet tehnyt tuotannon kehitystoita,
yhtena tehtavanani omavalvonnan tehtavien kehit-
taminen ja tuotantoon vieminen yhteistyona Sensiren
kanssa.

Sensiren kanssa aloitettiin yhteistyo jo lahes 10 vuotta
sitten. Vantaan leipomolla otettiin kayttoon taikinan
lampotilojen ja raskien (leipajuuren) seuranta.

Raskin laatu leivan leivonnassa on yksi tarkeimpia
asioita, siksipa nykyisella jarjestelmalla on helppo
pitaa huolta raskien laadusta.

Myohemmin kehitettiin tuotantolinjoille tuotepainon-
seuranta jolla hallitaan tuotteen paino ja havikki.

Tekijat ovat ottaneet jarjestelman hyvin vastaan ja
ovat vastuullisempia seka tuotannosta, etta leivan
laadusta.

Omavalvontaan sisaltyy monenlaisia tehtavia ja tarkis-
tuksia, joita on siirretty paperiversioista digitaaliseksi.

Jarjestelma on erittain hyodyllinen ja sita olemme
yhteistydssa Sensiren kanssa
aina vaan sopivammaksi ja helppokayttoisemmaksi
ohjelmaksi.

raataloineet meille

Oikeastaan lopuksi voisi sanoa, etta vain taivas on
rajana mahdollisuuksille, joita voi hyodyntaa Sensiren
omavalvontaohjelmaan.”

Kari Saarinen

Leipuri/Tuotannonkehittaja

Vaasan Oy

Seuraa meita

0000

® Sensire




